
关于部分不合格项目的说明

一、过氧化值(以脂肪计)

过氧化值是指油脂中不饱和脂肪酸被氧化形成过氧化物，一

般以 100g（或 1kg）被测油脂使碘化钾析出碘的克数表示。过

氧化值是油脂酸败的早期指标，主要反映油脂被氧化的程度。当

过氧化值上升到一定程度后，油脂开始出现感官形状上的改变。

过氧化值并非随着酸败程度的加剧而持续升高，当油脂由哈喇味

变辛辣味、色泽变深、粘度增大时，过氧化值反而会降至较低水

平。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，一般情况下，当过氧

化值超过 0.25g/100g，即表示酸败。该指标不合格一般不会对

人体的健康产生损害，但过多食用，严重时会导致肠胃不适、腹

泻等症状。一般情况下，如果食品氧化变质，消费者在食用过程

中能辨别出哈喇等异味，需避免食用。

二、二氧化硫残留量

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，遇水以后形

成亚硫酸。二氧化硫被氧化时可使食品的着色物质还原褪色，亚

硫酸对食品的褐变有抑制作用，对细菌、真菌、酵母菌也有抑制

作用，因此既是漂白剂又是防腐剂。二氧化硫进入人体内后最终

转化为硫酸盐并随尿液排出体外。少量二氧化硫进入人体不会对

身体带来健康危害，但若过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道



反应。

三、恩诺沙星

恩诺沙星属第三代喹诺酮类药。是一类人工合成的广谱抗菌

药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等，是动物专属用药。

《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB

31650-2019）中规定，养殖户允许使用恩诺沙星，养殖鳊鱼中恩

诺沙星最高残留限量为 100μg/kg，摄入恩诺沙星超标的食品，

可能引起头晕、头痛、睡眠不良、胃肠道不适等症状。

四、噻虫胺

噻虫胺是烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒作用，具有根内吸

活性和层间传导性。土壤处理、叶面喷施和种子处理，防治水稻、

玉米、油菜、果树和蔬菜、柑橘的刺吸式和咀嚼式害虫，如飞虱、

椿象、蚜虫和烟粉虱。食用食品一般不会导致噻虫胺的急性中毒，

但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康也有一定影响。

五、噻虫嗪

噻虫嗪是具有触杀、胃毒和内吸作用的杀虫剂。能被迅速吸

收到植物体内，并在木质部向顶传导。防治蚜虫、粉虱、蓟马、

稻飞虱、稻褐蝽、粉蚧、蛴螬、科罗拉多马铃薯甲虫、跳甲、金

针虫、步行虫、潜叶虫和一些鳞翅目害虫。可用于茎叶和土壤处

理的主要农作物有芸薹属作物、叶菜类和果菜类、马铃薯、水稻、

棉花、落叶果树、咖啡、柑橘、烟草和大豆；种子处理主要用于

玉米、高粱、谷物、甜菜、油料油菜、棉花、豌豆、蚕豆、向日



葵、水稻和马铃薯。也可用于动物和公共卫生，防治蝇类（如家

蝇、厕蝇和果蝇）。食用食品一般不会导致噻虫嗪的急性中毒，

但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康也有一定影响。

六、大肠菌群

大肠菌群包括肠杆菌科的埃希氏菌属、柠檬酸杆菌属、肠杆

菌属和克雷伯菌属。这些菌属中的细菌，主要来自人和温血动物

的肠道，需氧与兼性厌氧，不形成芽孢，在 35℃~37℃下能发酵

乳糖产酸产气的革兰氏阴性杆菌。大肠菌群是国内外常用的指示

性指标之一。其卫生学意义：一是作为食品受到人与温血动物粪

便污染的指示菌；二是作为肠道致病菌污染食品的指示菌，提示

食品被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致泻大肠埃希氏菌等）

污染的可能性较大。食品中大肠菌群不合格，说明食品存在卫生

质量缺陷，对人体健康具有潜在危害。大肠菌群超标可能由于产

品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、

工器具等生产设备、环境的污染，有加热处理工艺的产品加热不

彻底而导致。

七、苯甲酸

苯甲酸又称安息香酸，在酸性条件下对多种微生物有明显的

杀菌、抑菌作用，是很常用的食品防腐剂。它是常见植物代谢产

物，在食品中存在少量本底，如红枣、蓝莓、奶粉（来自饲料）

等。一般情况下，苯甲酸被认为是安全的，在食品中添加少量苯

甲酸时，对人体并无毒害。人体摄入少量的苯甲酸后，苯甲酸与



体内的一种氨基酸生成一种无害的新物质，随尿液排出，但如果

人体长期大量摄入苯甲酸或苯甲酸钠残留超标的食品，可能会造

成肝脏积累性中毒，危害肝脏健康。造成食品中苯甲酸不合格的

主要原因有：生产经营企业为延长产品保质期，或者弥补产品生

产过程卫生条件不佳而超限量、超范围使用，或者使用时未准确

计量。

八、倍硫磷

倍硫磷是具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷农药。用于大

豆、棉花、果树（包括柑橘）、蔬菜、水稻、茶树、甘蔗、葡萄、

橄榄、甜菜、烟草、观赏植物等作物防治鳞翅目幼虫，蚜虫、叶

蝉、飞虱、蓟马、果实蝇、潜叶蝇及一些介壳虫。对叶螨类有一

定药效。还可用于公共场所和家畜圈舍防治苍蝇，蚊子，蟑螂，

跳蚤，蚂蚁，蜱，虱等卫生害虫和动物体外寄生虫。食用食品一

般不会导致倍硫磷的急性中毒，但长期食用倍硫磷超标的食品，

对人体健康也有一定影响。

九、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐

咪鲜胺和咪鲜胺锰盐是一种广谱高效杀菌剂。急性毒性分级

标准为低毒级，一般只对皮肤、眼有刺激症状，经口中毒低，无

中毒报道。相关研究未见遗传毒性和致癌性。少量的农药残留不

会引起人体急性中毒，但长期食用咪鲜胺超标的食品，对人体健

康可能有一定影响。

十、啶虫脒



啶虫脒是内吸性杀虫剂，具有层间传导活性和触杀、胃毒作

用。用于防治半翅目（特别是蚜虫）、缨翅目和鳞翅目害虫，叶

面或土壤处理，适用作物广泛，特别适用于蔬菜、果树和茶树。

急性毒性分级为中等毒。烟碱类杀虫剂，作为错误的神递质与乙

酰胆碱受体结合，干扰神经系统中起重要作用的乙酰胆碱的正常

功能，使神经传输保持开放状态，引起异常兴奋。中毒症状为恶

心、呕吐、头痛、乏力、心跳过速等。食用食品一般不会导致啶

虫脒的急性中毒，但长期食用啶虫脒超标的食品，对人体健康也

有一定影响。


